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CHUTNÉ ZÁŽITKY 
Darujte poukaz 
do Bistrotéky Valachy 

SVATOMARTINSKÉ HODY 
Chutné menu 
a svatomartinská vína

ROZSVÍCENÍ STROMU
Před Obchodním domem 
se rozzáří strom

Bistrotékoviny listopad
novinynoviny

NOVINKY NA PEKAŘÁKU

POCTIVÉ PRODUKTY
na jednom místě

SVATOMARTINSKÉ HODY V BISTROTÉCE
Svatomartinské menu už neodmyslitelně patří k podzimu v Bistrotéce Valachy. I letos jsme pro vás připravili výběr 
husích specialit, které potěší milovníky tradičních podzimních chutí i moderní gastronomie.

Přijďte si užít husí hody, dopřát si něco dobrého a zpříjemnit si podzim u nás v Bistrotéce Valachy. Těšíme se na 
vaši návštěvu!

Některé chutě si zkrátka nechcete nechat jen pro sebe. Na 
Pekařáku máme novou nabídku, kterou stojí za to ochutnat. 
Ať už se u nás zastavíte na snídani, rychlý oběd nebo odpo-
lední svačinu, čeká na vás pestrý výběr sladkých i slaných 
dobrot a čerstvé pečivo přímo z naší pekárny. Zastavte se 
u nás, dopřejte si něco dobrého a vezměte s sebou někoho, 
s kým si společné chvíle vychutnáte ještě víc. Protože dobré 
jídlo chutná nejlépe, když ho sdílíte.

Objevte pestrý výběr kvalitních potravin od lokálních pro-
ducentů i ze světa. Najdete u nás čerstvé pečivo z vlastní pe-
kárny, výběrové sýry, uzeniny, maso, ovoce, zeleninu i mo-
ravská vína. Každý produkt vybíráme s důrazem na kvalitu 
a poctivé složení. Přijďte si nakoupit do obchodu Bistrotéky 
Valachy a objevte dobroty, které stojí za to!

TIP: Vychutnejte si u nás také skvělou kávu.

PŘEDKRMY:
	 • Husí rillettes s hruškovým tarte Tatin
	 • Tatarák z husích prsou s lanýžovou emulzí a nakládaným rybízem

POLÉVKA:
	 • Husí velouté s ravioli

HLAVNÍ CHODY:
	 • Husí prsa dorůžova s Gratin Dauphinois
	 • Konfitované husí stehno s bramborovými lokšemi

DEZERT:
	 • Makové crème brûlée s flambovanými švestkami

SVATOMARTINSKÉ MENU

SVATOMARTINSKÁ A MLADÁ VÍNA

K husím specialitám neodmyslitelně patří také svatomartinská a mladá vína.
V Bistrotéce Valachy si můžete vybrat z nabídky vinařství Sedlák, Šoman a Šamšula:

	 • Sedlák: Svatomartinské Modrý Portugal a Müller Thurgau

	 • Šoman: Svatomartinské Zweigeltrebe rosé a Svatovavřinecké

	 • Šamšula: Mladé Bees Field

Všechna vína si můžete vychutnat v restauraci i zakoupit v našem obchodě.

SVATOMARTINSKÉ HODY I U VÁS DOMA

Chcete si svatomartinské speciality vychutnat v pohodlí domova? V Bistrotéce Valachy
si můžete objednat kvalitní husy a kachny z vyhlášených maďarských a francouzských chovů.



OBJEVTE NOVINKY V NAŠEM OBCHODĚ BISTROTÉKA VALACHY 

Kokosová hnízda 
s čokoládou Šufan
170 g

-	 šťavnaté kokosové chipsy 
	 s 70% čokoládou 

Double trouble tyčinka 
banánové želé v čokoládě 
Vilgain, 55 g 

-	 dvouvrstvá tyčinka zalitá  
	 čokoládou
-	 29 % kvalitních bílkovin
-	 bez konzervantů a barviv

Valašský frgál výroční 
kaše Topnatur

-	 výroční kaše Valašský frgál  
	 vznikla k 30. výročí Topnatur 
	 ve spolupráci se studenty UTB 	
	 ve Zlíně

Perníček s povidly  
v mléčné čokoládě MIXIT
36 g 

-	 extra vláčný perníček plněný  
	 švestkovými povidly a politý  
	 mléčnou čokoládou

Škvarkové bochánky 
Pepovi dobroty 

-	 tvarůžkové
-	 tvarůžkové pikant
-	 tvarůžkové s dijonskou  
	 hořčicí 

Vánoční dárkové sady 
koření 

205 Kč

65 Kč od 29 Kč

29 Kč65 Kč

29 KčNOVINKA NOVINKA NOVINKA 

NOVINKA NOVINKA NOVINKA 

ROZSVÍCENÍ VÁNOČNÍHO STROMU

VÁNOČNÍ BRUNCH
20. 12.

Přijďte 26. listopadu v 18:00 na rozsvícení vánočního stro-
mu a užijte si s námi kouzelnou atmosféru blížících se Vánoc. 
Těšíme se na vás!

ŠKOLA VAŘENÍ – ZÁŽITEK, KTERÝ CHUTNÁ
Objevujte nové chutě, zdokonalujte své kuchařské umění a užijte vaření v Bistrotéce Valachy! V listopadu jsme pro 
vás připravili pestrou nabídku kurzů:

•	 18. 11. 	 Pečení dokonalých dortů V 

•	 22. 11.	 Thajská kuchyně II

•	 24. 11.	  Mexická kuchyně

•	 25. 11.	 Sushi

•	 29. 11.	 Japonská kuchyně I

I letos se můžete těšit na vánoční pečení. Na kurzu si připravíte šest druhů cukroví – od vanilkových rohlíčků 
a lineckého až po pistáciové tartaletky a mandlové florentýnky. Vybrat si můžete z termínů 2., 8. a 9. prosince.

Dobrou zprávu máme i pro milovníky valašských tradic – oblíbená frgálová manufaktura s Pavlou Stoklasovou se 
vrací v roce 2027. Svůj termín si můžete rezervovat už nyní na našem webu.

Nové termíny na rok 2027 jsme vypsali také pro oblíbený kurz pečení kvasového chleba. Pod vedením Lenky Mol-
kové, vedoucí pekárny a obchodu Bistrotéky Valachy, se naučíte, jak upéct poctivý kvasový chléb i v domácí troubě.

Vyberte si svůj kurz a dopřejte si nové kulinářské zážitky!

Zastavte se v předvánočním shonu a dopřejte si neděli se svými 
blízkými plnou skvělého jídla, živé hudby a příjemné atmo-
sféry v Galerii Desítka. To vše s výhledem na celý Zlín, který 
váš nedělní zážitek ještě umocní. Těšit se můžete na pečlivě vy-
brané snídaňové i obědové speciality z kuchyně Bistrotéky 
Valachy, ikonické dezerty cukrářek Bistrotéky a výběrovou 
kávu. K tomu si můžete dopřát prémiová moravská vína, pivo, 
sekty a pestrou nabídku nealkoholických nápojů.

Cena: 2 490 Kč  Dress code: Smart casual

Rezervace: rezervace@obchodnidum.cz

CHUTNÉ ZÁŽITKY S DÁRKOVÝM POUKAZEM
Potěšte své blízké dárkem, který jim otevře dveře do světa skvě-

lého jídla a nových chutí. Dárkový poukaz do Bistrotéky Vala-
chy nabízí pestré gastronomické zážitky – od posezení v restau-

raci přes nákup kvalitních dobrot v obchodě a inspirativní kurzy 

vaření až po unikátní brunche. Obdarovaný si tak sám vybere, co 

mu udělá největší radost.

Dárkové poukazy zakoupíte v obchodě Bistrotéky Valachy, na re-

cepci Hotelu Prior & Energy Spa nebo na webu bistrovalachy. cz. 

Darujte svým blízkým možnost vybrat si zážitek přesně podle je-

jich chuti. 

Bistrotéky Valachy

Sledujte nás na Facebooku, Instagramu a našich webových stránkách www.bistrovalachy.cz

Chcete být v obraze a vědět, co se děje v Bistrotéce Valachy? Přihlaste se k odběru newsletteru na odkaze www.bistrovalachy.cz/odber-novinek. 

/bistrotekavalachy/bistrotekavalachy

Zajímá vás, co je u nás nového? 



