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Darujte poukaz
do Bistrotéky Valachy
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SVATOMARTINSKE HODY V BISTROTECE

NOVINKY NAPEKARAKU

Svatomartinské menu uz neodmyslitelné patfi k podzimu v Bistrotéce Valachy. | letos jsme pro vas pfipravili vybér
husich specialit, které potési milovniky tradi¢nich podzimnich chuti i moderni gastronomie.

Prijdte si uzit husi hody, doprFat si néco dobrého a zpfijemnit si podzim u nas v Bistrotéce Valachy. TéSime se na
vasi navstévu!

SVATOMARTINSKE MENU <))

PREDKRMY:
* Husi rillettes s hruSkovym tarte Tatin
* Tatardk z husich prsou s lanyZovou emulzi a nakladanym rybizem

POLEVKA:
* Husi velouté s ravioli

HLAVN{ CHODY:
* Husi prsa doriiZova s Gratin Dauphinois
* Konfitované husi stehno s bramborovymi lokSemi

DEZERT:
* Makové créeme bralée s flambovanymi Svestkami

SVATOMARTINSKA A MLADA VINA ()

K husim specialitdm neodmyslitelné patfi také svatomartinska a mlada vina.
V Bistrotéce Valachy si mGzete vybrat z nabidky vinaFstvi Sedlak, Soman a Sam3ula:

* Sedlak: Svatomartinské Modry Portugal a Muller Thurgau
+» Soman: Svatomartinské Zweigeltrebe rosé a Svatovaviinecké
+ Samsula: Mladé Bees Field
VSechna vina si mUZete vychutnat v restauraci i zakoupit v naSem obchodé.

SVATOMARTINSKE HODY | U VAS DOMA <Y

Chcete si svatomartinské speciality vychutnat v pohodli domova? V Bistrotéce Valachy
si mUZete objednat kvalitni husy a kachny z vyhlasenych madarskych a francouzskych chova.
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Nékteré chuté si zkratka nechcete nechat jen pro sebe. Na
PekaFfdku mame novou nabidku, kterou stoji za to ochutnat.
At uZ se u nas zastavite na snidani, rychly obéd nebo odpo-
ledni svacinu, ceka na vas pestry vybér sladkych i slanych
dobrot a €erstvé pecivo pfimo z nasi pekarny. Zastavte se
u nas, doprejte si néco dobrého a vezméte s sebou nékoho,
s kym si spole¢né chvile vychutnate jeSté vic. Protoze dobré
jidlo chutna nejlépe, kdyz ho sdilite.

Chuté, které
stoji za to sdilet

na Pekaraku

TIP: Vychutnejte si u nas také skvélou kavu.

POCTIVE PRODUKTY

Objevte pestry vybér kvalitnich potravin od lokalnich pro-
ducentl i ze svéta. Najdete u nas €erstvé pecivo z vlastni pe-
karny, vybérové syry, uzeniny, maso, ovoce, zeleninu i mo-
ravska vina. Kazdy produkt vybirdme s ddrazem na kvalitu
a poctivé slozeni. Prijdte si nakoupit do obchodu Bistrotéky
Valachy a objevte dobroty, které stoji za to!




OBJEVTE NOVINKY V NASEM OBCHODE BISTROTEKA VALACHY

Kokosova hnvl’zda
s cokoladou Sufan
170 g

Double trouble ty€inka
bananové Zelé v cokoladé
Vilgain, 55 g

Pernicek s povidly
v mlééné cokoladé MIXIT
36g

- Stavnaté kokosové chipsy
s 70% cokoladou

- dvouvrstva tycCinka zalita
Cokoladou

- 29 % kvalitnich bilkovin

- bez konzervantt a barviv

- extra vlacny pernicek plnény
Svestkovymi povidly a polity
mlécnou cokoladou

Valassky frgal vyrocni
kase Topnatur

Vanocni darkové sady
koreni

Skvarkové bochanky
Pepovi dobroty

- tvardzkové

- tvarlizkové pikant

- tvarlizkové s dijonskou
hof¢ici

- vyrocni kase Valassky frgal
vznikla k 30. vyroci Topnatur
ve spolupraci se studenty UTB
ve Zliné

65 K&

SKOLA VARENI - ZAZITEK, KTERY CHUTNA ROZSVIiCENi VANOCNIHO STROMU

Objevujte nové chuté, zdokonalujte své kuchaiské uméni a uZijte vareni v Bistrotéce Valachy! V listopadu jsme pro Prijdte 26. listopadu v 18:00 na rozsviceni vdnocniho stro-
vas pfipravili pestrou nabidku kurzu: mu a uZijte si s ndmi kouzelnou atmosféru bliZicich se Vanoc.
: : . : Té&%ime se navas!
* 18.11. Peceni dokonalych dortd V 5 e 25.11. Sushi 5 ?‘E’Ehﬁ}@ :
* 22.11. Thajska kuchyné Il * 29.11. Japonska kuchyné | : #*-;_@_;_
e 24.11. Mexicka kuchyné (=]t

I letos se mUZete t&3it na vano€ni pe€eni. Na kurzu si pripravite Sest druhti cukrovi - od vanilkovych rohli¢k
a lineckého az po pistaciové tartaletky a mandlové florentynky. Vybrat si mlzete z termind 2., 8. a 9. prosince.

Dobrou zpravu mame i pro milovniky valasskych tradic - oblibena frgalova manufaktura s Pavlou Stoklasovou se
vraci v roce 2027. SvUj termin si mlZete rezervovat uz nyni na nasem webu.

Nové terminy na rok 2027 jsme vypsali také pro oblibeny kurz peceni kvasového chleba. Pod vedenim Lenky Mol-
kové, vedouci pekarny a obchodu Bistrotéky Valachy, se naucite, jak upéct poctivy kvasovy chléb i v domaci troubé.

Vyberte si sv(j kurz a doprejte si nové kulinarské zazitky!

VANOCNI BRUNCH

Zastavte se v pfedvanocnim shonu a doprejte si nedéli se svymi
blizkymi plnou skvélého jidla, Zivé hudby a pFijemné atmo-
sféry v Galerii Desitka. To vSe s vyhledem na cely Zlin, ktery
vas nedélni zazitek jesté umocni. Tésit se mliZzete na peclivé vy-

brané snidanové i obédové speciality z kuchyné Bistrotéky
Valachy, ikonické dezerty cukrarek Bistrotéky a vybérovou

& LD ~ & kavu. K tomu si mUzZete doprat prémiova moravska vina, pivo,
CH UTN E ZAZITKY s DARKOVYM PO U KAZE M sekty a pestrou nabidku nealkoholickych napojd.
'

PotéSte své blizké darkem, ktery jim otevre dvere do svéta skvé-

Cena: 2 490 K¢ Dress code: Smart casual

Rezervace: rezervace@obchodnidum.cz

Iého jidla a novych chuti. Darkovy poukaz do Bistrotéky Vala- -

chy nabizi pestré gastronomické zazitky - od posezeni v restau- O} 3-0]
raci pfes nakup kvalitnich dobrot v obchodé a inspirativni kurzy = '
vareni az po unikatni brunche. Obdarovany si tak séam vybere, co

mu udéla nejvétsi radost.

Darkové poukazy zakoupite v obchodé Bistrotéky Valachy, na re-
cepci Hotelu Prior & Energy Spa nebo na webu bistrovalachy. cz.

Darujte svym blizkym moZnost vybrat si zazitek prfesné podle je-

jich chuti.

Zajima vas, co je u nas nového?

Sledujte nas na Facebooku, Instagramu a naSich webovych strankach www.bistrovalachy.cz

n /bistrotekavalachy /bistrotekavalachy

Chcete byt v obraze a védét, co se déje v Bistrotéce Valachy? Prihlaste se k odbéru newsletteru na odkaze www.bistrovalachy.cz/odber-novinek.





