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PODZIMNIi BRUNCH
Pod taktovkou Séfkuchare
Tomase Cerného

NOVE CHUTE
Objevte novou nabidku
jidel v Bistrotéce Valachy

SKOLA VARENI
Nové kurzy, nové terminy
pravé ted v nabidce
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PODZIM NA TALIRI V BISTROTECE VALACHY RYCHLE SNIiDANE I SVACINY

z Pekaraku
S pfichodem podzimnich dnd pfichazi chut na poctiva jidla plna vyraznych chuti. Odpoledni a vecerni nabidka a la

s ey, o -
carte v Bistrotéce Valachy dokazuje, Ze i neformalni gastronomie se da délat na té nejvyssi Grovni. Stavte se na Pekafaku pro svou denni davku Cerstvosti!
KaZdy den pro vas chystame pestrou nabidku dobrot pro

kazdou pfilezitost. At uz bézite do prace, hledate rychlou
snidani, obé&d nebo jen néco dobrého na odpoledni svacinu,

Hlavni novinkou naseho menu je vyladény hotdog s trhanym masem. Stavnaté, pomalu taZené maso servirujeme
v nadychané maslové housce z nasi vlastni pekarny, doplnéné o skvély dresink a domaci hranolky. Vedle této

novinky si u nas stale miZzete vychutnat i nasi stélici - legendarni smaZeny syr v poctivém trojobalu, usmazeny U nas si zaruZené vyberete

dozlatova a podavany s nasi domaci tatarskou omackou, ktery dlouhodobé patfi k nejpopularnéjsim bestsellertim. . m— n
Il Co pro vas denné pfipravujeme?
Myslime ale i na ty, ktefi vecer daji prednost né¢emu méné vydatnému. Pro tyto chvile nabizime pestrou skalu :

« Cerstvé kifupavé pecivo
lehkych veéeFi v podobé svéZich sezénnich salata.

* Sladké i slané dobroty

At uz planujete neformalni setkani s prateli, pohodovou vecefi po ndrocném dni nebo si prosté chcete doprat poctivou * Teplé polévky

klasiku, u nas vzdy najdete to prave. i+ PInéné bagety a jiné svaciny
+ Skvélou kavu s sebou

Zastavte se a zpfijemnéte si den nécim dobrym!

POCTIVA VEJCE Z FARMY VALCHA _ NOVE DEZERTY

UZijte si kavu a sladké chvilky v kavarné Bistrotéky Valachy.
VSechna nase jidla i snidané pFipravujeme vyhradné z €erstvych vajec z Farmy Valcha, ktera se specializuje na Nase cukrafky pfipravily 8 originalnich dezertd, které nejsou

jen obycejnou sladkou teckou, ale i malym uméleckym dilem.

chov slepic ve volném vybéhu. Vysledkem je skvéla poctiva chut v kazdé porci.

3 a 2 > 52 , 5 o o v A vr z al 7, e, - Gl vz . P
Chcete si tuto kvalitu doprat i doma? Cerstva vejce z Farmy Valcha si mizete zakoupit prfimo u nas v obchodé! At uZ se zastavite na setkani s prateli, odpoledni kavu, matchu

nebo si jen chcete udélat radost, u nas si zaru€ené vyberete -
v nabidce mame jak krémovéjsi, tak i leh¢i ovocnéjsi dezer-
ty. VSe vyrabime ru€né, z €erstvych ingredienci a s laskou
k detailu.

Zprijemnéte si den a prijdte si pro svij sladky zazitek.




OBJEVTE NOVINKY V NASEM OBCHODE BISTROTEKA VALACHY

Italské dezerty Proteinovy krém Vilgain

San Salvatore

Revine Michlovsky

- LiskoofriSkovy krém
s cokoladou

- Nealkoholické jemné perlivé
- z buvoliho mléka vino
- v krasné terakotové misce - 100% pfrirodni ofechové maslo

- rGzné druhy s grass-fed proteinem

Musli Srdcem Topnatur Fermentik
malina & bila ¢okolada

LyoSyr

niva, korbaciky, tvartzky

- Inovativni svacinka
z fermentovaného ovoce
a zeleniny

- Ovocna svézest malin a sladka
chut bilé belgické cokolady

- Mrazem suseny 100% syr

NOVINKA

SKOLA VARENI

Pfivitejte podzim vyjime€nym kulinafskym zaZitkem. V nedéli 4. 10. pfivitime
v Galerii Desitka ikonu praZské restaurace Dejvicka 34 - 3éfkuchare a spolumajitele
Tomése Cerného, Zlatého kuchare roku 2024, jeho? podniku nechybi michelinské
ocenéni Bib Gourmand ani tfi ¢epice v priivodci Gault&Millau. Spole¢né s tymem
Bistrotéky Valachy pro vas pripravi exkluzivni nedéIni brunch piny stfedomo¥skych
a italskych chuti.

Ceka vés dopoledne doprovézené Zivou hudbou, unikatnim vyhledem na Zlin
a originalnim menu z prémiovych surovin. T&Sit se mizete na paleného lososa,
zauzeny tatarak ze stafeného krku nebo vejce 63 s pyré z artyCokowych srdicek
a lanyZovou fondue. Z hlavnich chodl ochutnate seledi porchettu sous-vide, terinku
_ z tresky a lososa, hribkové tortellini ¢i risotto ,cacio e pepe”. Chybét nebudou ani
— vybrané dezerty cukrarek Bistrotéky Valachy.

nedéle 4. 10. 2026, 10:00-14:00 ¢ Cena: 2790 KE/osoba  Dress code: Smart casual

+ 1.9. Sushi: Na vIné Japonska

Rezervace: rezervace@obchodnidum.cz s p 3
+ 2.9. Vietnamska kuchyné

+ 9.9. Mexicka kuchyné

BALANCE: POHYB A RELAX V ENERGY SPA 1

9. Kouzlo 5 druhd masa
¥ : Eys i , SRS i + 15.9. Span&iska kuchyné
Doprejte si den, ktery bude patfit jen vam. Spojte radost z pohybu, skvélé jidlo a celodenni relaxaci. Ceka vas 75 minut pilates 1
a7 ey e b ¥ S 4 # Al A p + 16.9. Tajemstvi makronek

nebo jogy pro zacatecniky i pokrocilé pod vedenim zkuSené lektorky, vyborny brunch s napoji ve Vital Baru a neomezeny vstup \

do Energy Spa po cely den. * 20.9. Kurzpro déti
* 21.9. Ryby a morské plody

*27.9. & 25.10. | Bara Kurinova + 22.9. Peceni dokonalych dortl
(Spa Pilates & Brunch) + 29.9. Korejska kuchyné

+ 30.9. Francouzska kuchyné

*15.11. &6.12. | Dasa Zemanova
(SpaJéga & Brunch)

VX[ Taste&Relax
Exkluzivni nabidka pro ucastniky Skoly vareni: ke kazdému
zakoupenému kurzu ziskate 20 % slevu na ubytovani v Ho-

telu Prior v dén konani kurzu. Soucasti pobytu je snidané

Rezervace: rezervace@obchodnidum.cz a neomezeny vstup do Energy Spa po celou dobu pobytu.

Doprejte si unikatni zazitek plny chuti a odpocinku.

Zajima vas, co je u nas nového?

Sledujte nas na Facebooku, Instagramu a naSich webovych strankach www.bistrovalachy.cz

n /bistrotekavalachy /bistrotekavalachy

Chcete byt v obraze a védét, co se déje v Bistrotéce Valachy? Prihlaste se k odbéru newsletteru na odkaze www.bistrovalachy.cz/odber-novinek.




